dtest barolo og barbaresco.__

200 or om ikke den mast konsentrarte Argangen for nebbiolo, 53 i hvert fall en som skitler seg ul med sin

imponerends syrefriskhet og gode tanninstruktur, ko kjalig start forsinkat madningan som imidlertid fikk en
restart 1rs august og utover Innhestningen ble derfor en del senzre enn normalt, Resultaret ar viner mad ef bra
lagringspotensial, Med tiden vil vi dertor kunne se slanke og elegante barbarescoer ag baraloer. | aveblikket
2l vinene veldig unge ug lukkete og allsd sveert syrefriske, lkke de letteste vinene & smeke som unge, spesiclt
gicden mange fremstdr soim il vel sedmelylie i den dominerende rade frukten. Derfor er resultatenc ganske
sprikende - fra de lekreste dpenbaringer til de mer vrdingre sakene,

En argang for syrefrikene
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Cigliuti Barbaresoo
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Smakspanelst bestod
av Apéritifs smakers
Jewnier Hogu, Maces
og Merianns Johnsen,
Teinschmackear.

5lik ble testen gjennomfart

Tearam, snm hie giennomtert T9. ckicher, amfatter 12 barbarescoer of
Bizulocn, sullge §drgang 2008 Smakingsn hle forerstt hiindt arter
omrade, Manelet fikk ingen evrige opplysoeyer com produldene [
smasing. Paneldeltakerns forlot dessuten: loxalet mens produkiene ble
skjoniet i glassens, slik ar de ikke stolle ha nnen mulighar 1 & avelare

glggsenes mnheld, Forsl el al pucogaeeagen vae avsletiet, Dl det keet
med det enzelte produk:s identitet

Pnengskalaen e femdels:

Mgl yod kvalilel # % % % % S0-100p

oo kvilitet 4 % %4 HiJ s

Mledels valivat 3 % % T0-Fn
Unger mideels kvelilel &8 Bl-a84

Do unsmpas S0-50p
Antall stiermer er fremkommet snm et glennnmsnitt av panslaeltakarnes

eviluenng av del cokelle produkts kvalited
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MOERTLIE GRAFE BELECTIONS
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Barbaresco Baserin
Vigna Glanmate
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Glacosa Fratelll
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Péi'e
MAGLOIRE

CALVADOS

CALVADOS PERE
MAGLOIRE V.S.O.P.

Har fatt 4 ar:
Den har aromaer s

agring pa eik
saom minner
om epleblomstring , felges opp
i munnen med stor friskhet,

harmoni og et tydelig eplepreg.
Vectura nummer 109437
Pris kr 314,03 (eks mva)

tisk en premium ‘¢
aget ved a destillere "m"mm"m

cider, produsert av de fineste ‘m""l JI“II‘“ rlﬂlﬂll WI.

epler fra Normandie.

Eplebrennevinet er sa lagret
pa eikefat for & utvikle
en kompleks og rund

farsteklasses calvados.

ROBERT PRIZELIUS AS

« Wines & Spirits since 1860 »

i {3 T

e LT T

sedme, sitler en stund med fin fasl-
het.

MAT: Lam, lyst kjatt med saus.
VURDERING: En elegant vin tor de neste
fire drene. Godt kjap. 86 p

Barbaresco 2008
Cascina delle Rose Azienda
Agricola

VECTURA 94427 KR 260,20

CVB

FARGE OG DUFT: Dyp klar
rod. Elegant dull med lioler,
tjeere, kirsebeer.

SMAK: Stort blett anslag,
god spdme, fin syre, litt
syltet bringebaerpreg, god
syre, fine tanniner, sitter
godt utover, fast og ung
finish.

MAT: Redt kjett.

VURDERING: En sveert ung vin
som trenger mer tid. Taler
fint sju dr. Godt kjop. 86 p

La Ganghija Barbaresco
DOCG 2008

La Ganghija

VSD 52966 KR 254

VINI VERI

FARGE OG DUFT: Klar ung
rod. Saltig dull med mye
spte rade beer, blomster,
anis.

SMAK: Frisk fra starten,
saftig og ren, god munn-
lelelse, pen syre, rela-
tivt myke tanniner, sitter
lenge

MAT: Pasta, lyst kjott med
kremet saus.

VURDERING: En ren og frisk
vin for de neste fire arene.
Godt kjep. 85 p

‘Barbaresco 2008
Produttori del Barbaresco
VECTURA 3190601 KR 234,90
BETTER WINES

FARGE OG DUFT: Klar ung rad.
Lette friske saftige toner
av bringebar og jordbaer,
blomster.

SMAK: Noe sedme | starten,
hey syre, saftig og ungdommelig, litt
gront mot slutten, slanke, men faste
tanniner, sitter en stund.

MAT: Pasta med fedme.

VURDERING: En svart ung vin pa den
saftige, lette siden. Taler fint fire ar.
Verd prisen. 84 p

Cantina del Pino Barbaresco
2008

Cantina del Pino

SCANLOG 5294601 KR 299
VINARIUS

FARGE OG DUFT: Klar ung red. Ung litt
dempet duft med nykokle kirsebzer,
mandler.

SMAK: Blott sedmetylt og saftig anslag,
noe jordsmonn, maerkere frukttoner,
god syre, noe eik og krydder mat
slutten, stramme, men modne tan-
niner.

MAT: Redt kjett.

VURDERING: En god vin for de neste to-
Lre drene. Verd prisen. 84 p

3* % % % -
Barbaresco Serragrilli
2008
Marchesi di Barolo
CUVECO 5937301
KR 319,90
VINO
FARGE OG DUFT: Dyp klar
red. Fin duft med fioler,
tjeere, rode beer.
SMAK: Bra fylde, felger duf-
ten, en del sedme, litt syl-
tet beerpreg i midten, bra
frukt, gode tanniner, men
litt kort.
MAT: Lam.
VURDERING: En ganske bra
vin for de neste tre drene.
Verd prisen? 82 p

Barbaresco Cru Canova

2008

Azienda Agricola Ressia
VSD 9929801 KR 285

B & R WINE

FARGE OG DUFT: Klar red. Litt

syltet beerduft, snev av oli-
ven,
SMAK: Blatt anslag, veldig sad-
mefylt og moden i frukten,
mangler noe fylde og syre,
men grei nok.

MAT: Lyst kjott.

VURDERING: Muligens en
svak flaske. Knapt verd
prisen. 80 p

Principiano
Barolo

Ravera 2008
Ferdinando
Principiano
VECTURA 8100101
KR 468,20 SPESIALBUTIKK
SYMPQSIUM WINES
FARGE OG DUFT: Klar dyp varm red.
Nydelig duft, floral og elegant med
modne varme frukter, bringebarsyl-

tetoy, moreller, lakris.
SMAK: Veldig stor saftig munnfolelse,
flott syre, stor og god fruktfylde,
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